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les défis du les défis du 
petit écolierpetit écolier

Château des ducs de Bretagne – Conception graphique Nathalie Fonteneau & Pauline Ferrand

RELÈVE CES 7 DÉFIS RELÈVE CES 7 DÉFIS 
AVANT OU APRÈS AVANT OU APRÈS 
AVOIR DÉCOUVERT AVOIR DÉCOUVERT 
L’EXPOSITION LUL’EXPOSITION LU 
AU MUSÉE D’HISTOIRE AU MUSÉE D’HISTOIRE 
DE NANTES. DE NANTES. 



=

DÉFI #1
IMPRIME CE DÉFI  IMPRIME CE DÉFI  
EN FORMAT PAYSAGE! EN FORMAT PAYSAGE! 
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CALCULE COMBIEN 
TU MESURES EN 
PETIT-BEURRE. 
TROUVE LE BON 
CALCUL POUR 
MESURER TA TAILLE 
EN PETIT-BEURRE
DEBOUTS ET EN
PETIT-BEURE EMPILÉS. 

JE MESURE :

.........

BISCUITS 
DEBOUT

SOIT .........
PETIT-BEURRE EMPILÉS
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L’ENTREPRISE LU 
TE COMMANDE UNE 
AFFICHE POUR 
LE PETIT-BEURRE.
ELLE INSISTE 
POUR QUE CETTE 
PUBLICITÉ SOIT 
JOLIE ET COLORÉE.
ELLE TE DEMANDE 
D’UTILISER UN ANIMAL
OU UN ENFANT 
POUR PRÉSENTER 
CE BISCUIT.

DÉFI #2

1.
choisis l’animal
ou le personnage 
qui te semble 
le plus adapté. 
découpe-le et 
pose-le sur 
le fond coloré 
au centre. 

IMPRIME CE DÉFI IMPRIME CE DÉFI 
EN FORMAT PAYSAGEEN FORMAT PAYSAGE
SUR UNE SEULE FACE !SUR UNE SEULE FACE !
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2.
crée ton slogan 
en découpant 
des mots et 
maintenant compose 
harmonieusement
ton affiche.
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LES DESSINS 
QUI REPRÉSENTENT 
L’ENTREPRISE LU 
ONT ÉVOLUÉ AU 
FIL DU TEMPS. 
RELIE LES DESSINS 
AUX DATES DU 
PLUS ANCIEN 
AU PLUS RÉCENT.

195719301897 1886

DÉFI #3

1886, LA FEMME AILÉE - 1897, LE LOGO ROUGE - 1930, LE LOGO VERT - 1957, LE LOGO BLANC

IMPRIME CE DÉFI IMPRIME CE DÉFI 
EN FORMAT PAYSAGE!EN FORMAT PAYSAGE!
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MAINTENANT, CRÉE 
LE NOUVEAU LOGO LU 
EN TE SERVANT DES 
LETTRES PROPOSÉES. 
DÉCOUPE LES LETTRES 
CHOISIES ET COLLE-LES 
DANS LE CADRE.

DÉFI #4
IMPRIME CE DÉFI IMPRIME CE DÉFI 
EN FORMAT PAYSAGEEN FORMAT PAYSAGE
SUR UNE SEULE FACE !SUR UNE SEULE FACE !
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DÉFI #5

TRANSFORME 
LE PETIT ÉCOLIER POUR 
QU’IL CORRESPONDE À 
L’IMAGE ACTUELLE.

DÉFI #5

IMPRIME CE DÉFI IMPRIME CE DÉFI 
EN FORMAT PAYSAGE!EN FORMAT PAYSAGE!
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2 SACHETS 2 SACHETS 
DE SUCRE VANILLÉDE SUCRE VANILLÉ

100G DE BEURRE100G DE BEURRE 
(MOITIÉ DOUX,(MOITIÉ DOUX,

MOITIÉ DEMI-SEL)MOITIÉ DEMI-SEL)

250G DE FARINE250G DE FARINE

100G DE SUCRE 100G DE SUCRE 
CRISTALCRISTAL

5CL D’EAU5CL D’EAU

1 GROSSE 1 GROSSE 
PINCÉE DE SELPINCÉE DE SEL

1/4 DE SACHET 1/4 DE SACHET 
DE LEVURE DE LEVURE 

CHIMIQUECHIMIQUE (3G)(3G)

RÉALISE LA RECETTE 
POUR 35 VÉRITABLES 
PETIT-BEURRE MAISON.

DÉFI #6
IMPRIME CE DÉFI IMPRIME CE DÉFI 
EN FORMAT PAYSAGE!EN FORMAT PAYSAGE!

INCORPORER LA LEVURE ET LE SEL À LA FARINE PUIS LES AJOUTER À CE MÉLANGE REFROIDI.INCORPORER LA LEVURE ET LE SEL À LA FARINE PUIS LES AJOUTER À CE MÉLANGE REFROIDI.
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DÉFI #7

COLORIE 
CE DESSIN !

IMPRIME CE DÉFI  IMPRIME CE DÉFI  
EN FORMAT PAYSAGE! EN FORMAT PAYSAGE! 
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